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— LICENCIATURA EN GASTRONOMIA —

El egresado de la Licenciatura en Gastronomia contara con una sdlida
preparacion integral, tedrica, practica y actualizada, que le habilite al estudiante
para el buen manejo y desarrollo de empresas dentro de un sector turistico con
un alto nivel, necesario para dar solucién a situaciones especificas que conlleva
la actividad turistica.

Obtendra el conocimiento para desarrollar e impulsar, mejorar o perfeccionar las
técnicas culinarias de las distintas preparaciones de los alimentos basicos y
avanzados.




—PLAN DE ESTUDIOS —

PRIMER CUATRIMESTRE

sHistoria de la
Gastronomia

«Quimica de Alimentos |

o Nutricion |

+Manejo Higiénico de los
Alimentos

s|nformatica

slnglés |

CUARTO CUATRIMESTRE

*Cocina Profesional Il

s|dentificacion de Cames

«Cocina de Especialidad
Mexicana ll

sPlaneacion de Mens

sIntroduccion a la
Administracion

singlés IV

SEPTIMO CUATRIMESTRE
*Reposteria |

oArte Mukimono

«Searvicio de Alimentos vy Bebidas
«Cocina Asidtica

+Cocina Espaficla

slnglés VI

SEGUNDO CUATRIMESTRE
«Patrimonio Gastrondmico
«Quimica de Alimentos Il
sNutricion I

s|dentificacion de los Productos

+Cacina Prehispanica
singlés Il

QUINTO CUATRIMESTRE

«Vitivinicultura y Enologia

«Cocina Italiana

«Cocina de Especialidad
Mexicana lll

«Cocina Fria

=Administracion de Empresas
Gastrondmicas

singlés V

OCTAVO CUATRIMESTRE

sReposteria Il

sEscultura en Hielo

+Derecho Laboral

*Organizacion de Banquetes

+Entomno Legal de la Industria
Restaurantera

=Inglés Vill

TERCER CUATRIMESTRE

sCocina Profesional |

«Prefabricados y Conservacion

sCocina de Especialidad
Mexicana |

sTécnicas de Coccion de
Pescados y Mariscos

+Control de Costos de
Alimentos y Bebidas

=Inglés lll

SEXTO CUATRIMESTRE

=Preparacion de Cocteleria

»Cocina Francesa

+Cocina Nutricional

sPanaderia

s« Administracién de Recursos
Humanos

=Inglés Vi

NOVENO CUATRIMESTRE

sinstalaciones y mantenimiento de
Cocinas

»Etica Profesional

»Seminario de Titulacién

sFundamentos de Calidad Total

sComercializacion de Restaurantes

sInglés IX

— DIPLOMADOS CON ESPECIALIDAD

eServicio de restaurantes y costos.
eCocteleria / Enologia / Maridaje.



PIENSA, SUENA

—CREE—

Y ATREVETE

‘J_"DONDE F:pDRAS Confianza « Honestidad= Respeto
DESEMPENARTE AL EGRESAR? VALORES Integridad « Compromiso

e Bares. Estos son los principios fundamentales de la promesa
« Restaurantes de especialidades. de la familia Grupo ISIMA, incorporando estos valores
« Banquetes. por las acciones realizadas dia con dia, ofreciendo su
¢ Panaderias. carismatica personalidad, accesibilidad y sonrisa
» Haciendas y estancias de México. siempre para todos nuestros alumnos y companieros de
o Area administrativa. trabajo para hacerles saber que han dejado una huella
o Area educativa. imperecedera en todo lo que han hecho.

« Vifiedos.

¢ Catering.

¢ Chocolaterias.

EMPRESAS O INSTITUCIONES A DESARROLLARSE, POR CONVENIO,
REQUERIMIENTO, PRACTICAS PROFESIONALES, SERVICIO SOCIAL Y
BOLSA DE TRABAJO.
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— DESARROLLO PROFESIONAL —

A través del Modelo Educativo ISIMAproject 21, tu proceso de ensefianza y
aprend'l';_;}e estara sustentado en una formacion de calidad, desarrollando en ti
conocimientos y habilidades basados en la necesidad y exigencia del sector
publico y privado, respaldado con laboratorios especializados equipados con la

mas alta tecnologia, planeados en pro de alcanzar la experiencia necesaria para
el sector laboral.

— ¢, POR QUE ESTUDIAR EN ISIMA? —

Titulacion Directa
Bolsa de Trabajo v 5 Modalidades mas...

—

Programas Actualizados

Practicas especializadas

Docentes can a lo largo de la carrera
periencia
Alto Nivel .
Acalﬁlémlcn Etica y Valores
Lahnratgglggc?g“ 3 ] Actividades CBIturales
eportiva
—COSTOS—
—REQUISITOS DE INSCRIPCION — —HORARIOS — Inscripcién
sActa de Nacimiento » MATUTING Colegiatura mensual
sCertificado de Preparatoria Legalizado :mﬂwgc Uniforme
6 fotografias BN tamafio infantil » SABATINO Seguro

(no instantaneas) Otro
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